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Test mas exigentes para blindar la

» El Sistema de
Autocontrol busca
aportar seguridad
Juridicay es voluntario

JAVIER NATES
MADRID

Es muy habitual en el sector del vino
la figura del sumiller a la hora de ele-
giry catalogar los caldos mds afama-
dos. La Gufa Pefifn de vinos o los pre-
mios a Nariz de Oro son un buen ejem-
plo de ello. Sin embargo, son mucho
menos conocidas las catas en el acei-
te de oliva, pero no por ello menos im-
portantes. El resultado de esta prue-
ba sensorial, de cardcter obligatorio

en la UE, esla diferencia entre clasifi-

car un aceite como virgen'extra o sim-

- plemente virgen y, por ende, su exce-

lencia, Y no hablamos de una botella
o de una barrica, sino de lotes de has-
ta un millén de kilos, por lo que la tras-
cendencia econémica es muy impor-
tante para someterlo al paladar.
Pero ademds ofrece un problema
afadido grave, la incertidumbre juri-
dica que genera para las empresa en-

vasadoras. Si se llevaa cabo un segun-
_dores y el sector productor, integra-

do test (pueden realizarse durante el
periodo de consumo preferente) y por
percepciones organolépticas distintas
se cataloga de manera diferente, se ca-
lifica de fraude, lo que es motivo de
sancién econdmica.

Las asociaciones Anierac, que inte-
grael 65% del mercado nacional de las
_empresas envasadoras y refinadoras

de aceite de oliva, y Asoliva, que agru-
paamas del 90% de las compaiifas ex-
portadoras, consideran que el panel test
no debe ser el inico método para cata-
logar los aceites virgen y virgen extra,
Parael director de Asoliva, Rafael Pico,
la cata «es un método muy subjetivos.

Acusaciones de fraude

Asegura que «los sectores envasador y
exportador sufren continuamente acu-
saciones de fraude por discrepancias
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en las catas, lo que supone
graves consecuencias para
las empresas del sector, por
lainseguridad juridica que
representa, y para el consumidor
por la desconfianza que se le gene-
rasobre la calidad del aceites.

Por eso, envasadores, exporta-

do en las Cooperativas Agro-alimen-
tarias, han disefiado el Sistema de
Autocontrol Reforzado, con el aval
del Ministerio de Agricultura, Di-

cho sistema serd de cardcter volun-
tario y complementario al panel
test, y su finalidad es incrementar
la garantfa al consumidor y apor-
tar mayor seguridad juridica a las

empresas envasacdoras.

Segun el director de Anierac,
Primitivo Fernandez, én contra-
posicion a la actual normativa,
Jdue fija unos determinados pard-
"metros fisico- -quimicos, el Siste-

ma de Autocontrol Reforzado es-
tablece unos criterios atin mds exi-
gentes a fin de «aminorar esa

incertidumbre». Estos andlisis que se
establecen con el nuevo método po-

Jo N. MADRID
Los aceites de oliva virgen y virgen
extrason los inicos productos agroa-
limentardos que requieren legalmen-
‘te una valoracion sensorial (olfativa
y gustativa) para distinguir una ca-
tegorin comercial de otra, Esta prue-
ba se basa en un panel test compues-
to por varios catadores expertos,
Este método ofrece muchas dudas
por la variabilidad de resultados, va
que es frecuente que una mlsma

muestra ofrezca clasificaciones muy :

diferentes. La discrepancia de valo-
racion sl esta es inferior es motivo de

_ sancion, Por tanto, los industriales

denuncian este problema de «inse-
guridad juridicar y de «subjetividads,
ya que las empresas envasadoras y
exportadoras son responsables del
producto hasta la fecha de consuma
preferente, Se dala circunstancia de
que el aceite puede perder cualida-
des con el paso del tiempo si no se

calidad de los aceltes de ollva v1rgen
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1 ,1 mill.

de toneladas
esla cosecha de
la campafia
2016/2017. El récord
de cosecha es de
1,781 millones.

seen garantias mds estrictas
para aquellos parametros del
aceite que se degradan antes.
Se propone también reducir
. eltiempo de consumo preferen-
te marcado en la etiqueta.
El sector ha fijado una tercera
certeza: que la toma de muestras
se haga por un organismo indepen-
diente como la Entidad Nacional de
Acreditacion (ENAC). Esta supervi-
sion quedarfa a su vez reflejadaen la
base de datos del Ministerio.
Anierac ha pedido a los envasado-
res que se adhieran a este método de
control cuando tengan todas las ga-
rantias de excelencia. Este sistema,
sostiene Fernandez es totalmente se-
BUI'O'Y Servird «para ver si ese aceite
cumple o no con los requisitos exigi-
dos. Después se hard la cata, pero esta
no debe invalidar los andlisis pre-
viosy, indica el director de Anierac,
El sistema supone ademds «un
paso importante para la mejora de
la comercializacion de los aceites de.

oliva», aspecto vital, no solo para el
mercado interno, sino para la expor-
tacion, afirma Rafael Picd.

tienen condiciones de conservacion

adecuadas (luz, calor, etc.).
Para probar la subjetividad de las
catas, los envasadores encargaron
algunos afios un estudio ala con-
sultora Pwe en el que se demostro la
variabilidad de resultados en los mis-
mos aceites analizados. Se recogie-
ron 500 muestras de aceites y se en-
viaron a 15 paneles, El estudio arrojé
que el 273% de los aceites catados die-
ron resultados distintos, En un 11%
de los casos hubo un cambio de opi-
nién por el mismo panel en dos mo-
mentos distintos. Y en ocasiones la
segunda muestra sufrfa una mejora
de calidad respecto a su primer test.



